
 

 

 

 

 

Menu Saint Valentin  

47€ par personne 

 

Tendre farçou comme un blini,  

effiloché de Saumon fumé en Auvergne,  

quenelle de chèvre frais 

*** 

 

Cœur de filet de Canard des plaines de Limagne,  

accompagné de son aligot truffé 

*** 

 

Chou passion & pomme d’amour 

*** 

 

Accord mets- vins en supplément,  32 € par personne pour 

une coupe de champagne Laurent Perrier Rosé 

un verre de Pessac Léognan, Tour Léognan 2014, et  

un verre de Médoc, château Escot cru bourgeois 2010 

 


